Henrik Kirnerot

har avlagt prov med godkint resultat i

Grundkurs i livsmedelshygien

Kursen foljer Livsmedelsverkets rekommendationer
och bestdr av dtta timmar ldrarledd undemvisning.

Kursen omfattar:
» Livsmedelskvalitet - en diskussion
+ Smittdmnen och smittkallor i livsmedelshantering
+ Grundférutsattningar for livsmedelshantering
» Kritiska steg i livsmedelshantering
« Baskrav fér egenkontroll
+ Myndigheternas roll - lagstiftning och offentlig kontroll
« Personlig hygien, personalrutiner
« Matforgiftningar, allergener och andra faror
+ Praktiska exempel och egna erfarenheter

Charlotte Nilsson Vistervik 2004-04-29
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